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Uvarit pivo doma neni slozité — muzeum zve na novy
kurz

Pivo se da uvarit i doma, a dokonce i v muzeu! Zajemce o tom piesvédc¢i nové
gastronomické kurzy v Narodnim zemédélském muzeu v Praze, pripravené

ve spolupraci s odborniky ze Sladkovy akademie. Kurzy z projektu Uvareno

v muzeu se konaji v profesionalné vybaveném gastrostudiu a jsou uréeny vS§em,
kdo radi vari.

Vareni piva miiZe byt prekvapivé jednoduché. Staci ziskat cukr z je¢mene, dochmelit

a prokvasit. Neni potieba domaci pivovar ani drahé vybaveni, vystadit si 1ze s velkym hrncem,
scezovacim sitem a chladicem. Pak uz staci jen dodrzet technologicky postup a vychutnat si
vlastni pivo. Jak se vyvarovat pripadnych chyb a ziskat pivo v té nejvyssi kvalité — éerstvé,
nefiltrované a nepasterizované — poradi profesionalové ze Sladkovy akademie, ktera se
specializuje na pivni kulturu a sommelierské a degustatorské kurzy. ,Ceskd republika je
znama svym kvalitnim chmelem a také tim, Ze jsme velmoc ve vareni piva. To dosvédCuje
mnozstvi malych pivovari a vzriistajici pocet lidi, kteri si zkousSeji uvarit pivo doma. Pravé
domovarnikiim ma nas kurz pomoci prredvést, Ze se nejedna o tak slozity proces, jak by se

’

mohlo zdat,” ¥ika naméstek generalniho feditele Jifi Houdek.

Kurz je celodenni, vari se v malé skupiné a bude tedy prostor i na individualni dotazy.
Seznami také s rozdily vareni jednotlivych druhii piv (spodné kvasena versus svrchné kvasena
— tedy ,klasicky* lezak versus Ale). Uéastnici si postup a nastroje vyzkousi a odnesou si
srozvarené” pivo, které si doma dodé€laji. ,, Pokud zacnete varit pivo, zacnete o nem také
daleko vic premyslet. Zajima vas, kdy a proc jednotlivé chuté vznikly. Domovarnictvi je
Jjedna z cest, jak porozumét pivu,“ dodava lektor Sladkovy akademie Vitek Prouza.

Pivo v muzeu se bude varit v terminech 27. 11. 2021, 22. 1. a 26. 2. 2022. Na kurz je mozné
koupit také darkovy poukaz pod stromecek.

Kromé kurzti domaciho vareni piva ptridalo Narodni zemédélské muzeum na podzim jesté
novy tematicky okruh - kurzy vénujici se asijské kuchyni. V nabidce nechybi ani bezlepkové
kurzy, na kterych lektorka ukazuje i varianty receptti bez mléka nebo vajec. Mezi oblibené
kurzy patti ceské klasiky jako Zvérina, Sladkovodni ryby, Vanoéni peéeni nebo Oméacky.

Vice informaci o projektu Uvaieno v muzeu.
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Narodni zemedélské muzeum je statni prispévkova organizace zrizovana Ministerstvem
zemedelstvi. Zabyva se tematikou zemédeélstui, lesnictvi, myslivosti, rybai‘stvi, zahradnictvi,
potravinarstui, zpracovani zemeédelskych produktil, vijvoje venkova a kulturni krajiny.
Narodni zemedélské muzeum ma kromé hlavni vystavni budovy v Praze také dalSich pét
pobocek — Caslav, zamek Kadina, zamek Ohrada, Valtice a nové oteviené muzeum

v Ostravé. V prazské budové jsou k vidéni expozice Zemedelstvi, Jede traktor, Rybarstui,
Myslivost, Voda v krajiné, Gastronomie, Laborator ticha ¢i Zahrada vijhledii - stresni
terasa. Prostor pro zdokonalovani kulinarskiych dovednosti nabizi gastrostudio,

kde probthaji kurzy vareni a workshopy pro verejnost. V soucasnosti je zde k vidéni také
hlavni vystava sezony Lékari rostlin, ktera piredstavuje praci rostlinolékarii.

Vice na www.nzm.cz.
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