narodni
N U dlozisté
1 L Sedé
6 literatury

Noc védcu poprvé take v Narodnim zemédélském muzeu v Ostravé

Taussikova, Jitka
2021

Dostupny z http://www.nusl.cz/ntk/nusl-538061

Dilo je chranéno podle autorského zakona ¢. 121/2000 Sb.

Tento dokument byl stazen z Narodniho Ulozisté edé literatury (NUSL).
Datum stazeni: 10.05.2024

Dalsi dokumenty muzete najit prostrednictvim vyhledavaciho rozhrani nusl.cz .


http://www.nusl.cz/ntk/nusl-538061
http://www.nusl.cz
http://www.nusl.cz

- " Marodni
’ #¥ zemédélské
" u®s muzeum

Tiskova zprava
22, 7l 2021

Noc védcu poprvé také v Narodnim zemédeélském
muzeu v Ostraveé

Zivi starokladrubsti koné, pivovarska laborato¥, pokusy s potravinami,
ochutnavka jedlého hmyzu, retro gastronomie a kulinarni zastaveni, prednasky
i workshopy — to vse prinese prvni ro¢nik Noci védci v muzeu potravin

a zemédélskych strojia. Téma letosniho ro¢niku Noci védct je CAS a kona se

v patek 24. zari od 17 do 22 hodin. Vstup na akci je zdarma.

Néavstévnici Narodniho zemédélského muzea se v patek podvecer naptiklad dozvédi,

jak dlouho trva vycvik starokladrubskych koni pro sluzbu u police a jaké jsou konkrétni
postupy mistniho hipologického oddilu Méstské policie Ostrava. Starokladrubské koné si
budou moci také prohlédnout pred budovou muzea.

Pivovarska laborator predstavi, jak funguje pracovisté, které je od 30. let 20. stoleti
soucasti velkych pivovart. Pivovar NoSovice (Radegast) mél jiz od svych pocatki zarizenou
vlastni laboratof s odbornym personalem. Zajemci z fad navstévnikd se mohou seznamit

s fadou zartizeni, ktera se v tomto provozu pouzivala, jako jsou sacharometr, hustomér,
refraktometr, PH metr a dalsi. Laboratof bude umisténa ve vystavé 50 let pivovaru Radegast
v Nosovicich, kde se bude také c¢epovat pivo a probihat skola ¢epovani. Pro skupinky zajemcti
bude kazdou celou hodinu probihat senzoricka degustace (18, 19, 20, 21 hodin).

Nékteré potraviny se musi konzumovat hned, jiné chtéji ¢as. Nékteré se konzumovaly

v minulosti, jiné dnes a f'e$i se potraviny, které nasyti lidstvo v budoucnosti. Na né€které se
zapomnélo Uplné. A jsou Potraviny, na které se vyplati poc¢kat — napriklad olomoucké
tvartizky & pivo. P¥ibliZi je workshopy piipravené ve spolupraci s Ustavem analyzy

a chemie potravin:

- Vyroba Slehacky v minulosti a dnes (ruéni vyroba slehacky versus vyroba mixérem),

- Vyroba sytfeniny,

- I kvasinky pottebuji ¢as — fermentace kvasinek,

- Skrob v ¢ase — retrogradace $krobu (starnuti peciva),

- Ukazka potravin, které potiebuji dlouhy ¢as pro svou vyrobu

- Degustace jedlého hmyzu — navrat k potravin€, ktera se konzumovala v minulosti a dnes se
k ni vracime.

»2INarodni zemédeélské muzeum funguje také jako platforma pro prezentaci soucasné vedy
a Noc védctl je pro to skvélou prilezitosti. Vitame letosni téma ,Cas®, ktery je piirozenou
veli¢inou nejen v muzeologii, ale i v zemédélstui - bez néj bychom se plodit zemédelské
¢innosti nedockali,” ¥ika generalni feditel Narodniho zeméd€lského muzea Zdené€k Novak.
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Ve spolupréci s partnery pripravilo muzeum také n€kolik prednasek.

Meéstska zelen a kvalita ovzdusSi: Zelen ma mnoho neocenitelnych prinosti pro kvalitu
Zivota ve meéstech. Jednim z nich je jeji pozitivni dopad na ovzdusi. Projekt CLAIRO,

na kterém se podili Slezska univerzita, Vysoka skola bansk4, Univerzita Palackého

v Olomouci a dalsi partneti, se mj. zabyva vysadbou zelen€ pro dosazeni maximalniho
zachytu Skodlivin z ovzdusi a posilovanim odolnosti zelené prostfednictvim biologickych
hnojiv. Soucasti projektu je verejny prizkum, jak vnimaji kvalitu ovzdusi a ptinosy zelené
obyvatelé Moravskoslezského regionu a co jsou ochotni sami ménit.

Prednaska Svétla a stiny regenerace starokladrubského vranika predstavi
posluchac¢tim nelehky osud starokladrubskych vranikii na naSem tizemi ve spojitosti
s politickym a spolecenskym vyvojem Ceskoslovenska v priibéhu 20. stoleti.

Beseda s ochutnavkou: Paul Kupelwieser a jeho doba: videniské kulinarni
zastaveni. Jako k sobé neodmyslitelné patti Vitkovice a Paul Kupelwieser, tak byl tento
technicky vizionar, generalni reditel Zelezaren a zakladatel industridlniho mésta nové
generace bytostné spjat s videniskym kulturnim prostredim. Kratké zastaveni priblizujici
videniskou kulinarni kulturu té doby ve svétle dobovych materiéld, jak se mohly pripravovat
i v domacnosti ve vitkovickém ,,zamecku“. Ve spolupraci s Filozoficko-ptrirodovédeckou
fakultou Slezské univerzity.

Zachrana starych a krajovych odrad v Poodri — v soucasné dobé je sortiment
produkéné péstovanych odriid ovoce velmi Gzky a s tim, jak postupné mizi staré a krajové
odriidy, mizi i donory genii nesouci velice zajimavé vlastnosti. At uz je to originalni tvar
plodii, chut, viné — to vSe dnesnim produkéné péstovanym odriidam casto schazi. Udrzovat
co nejsirsi genofond je velmi diilezité z hlediska rizika pfichodu novych chorob. Sou¢asnym
cilem je zinventarizovat staré a krajové odrtidy jabloni a hrusni na co nejvétsim tizemi CHKO
Poodri.

Pro ty, kdo se nemohou zaéastnit osobné, je pripraven také online program:
Retrogastronomie — videnska kuchyné, predstavi pripravu servirovani pokrmi
s prihlédnutim k dobovym zvyklostem a také receptury Kathariny Prato 1858 a Louisy
Seleskowitz 1879. Videofilm byl pfipraven ve spolupraci Slezskou univerzitou v Opave,
Filozoficko-prirodovédeckou fakultou v Opavé.

Staré krajové odrudy v nasem okoli

Védéli jste, Ze ptivodni odriidy ovoenych stromti najdete i ve svém okoli? Serial poodhali
historii téchto stromi, jejich prednosti a s pamétniky zavzpomina na piibéhy konkrétnich
ovocnych dfevin. Mapovani piivodnich odrtid se zaméri na lokality Stara Béla, Proskovice,
Stara Ves nad Ondrejnici a dalsi.

Partnefi Noci védci v Narodnim zemédélském muzeu v Ostrave jsou Filozoficko-prirodovédecka
fakulta v Opavé; Slezské univerzita v Opavé; Méstské policie Ostrava, hipologicky atvar; Ustav analyzy
a chemie potravin UTB; Projekt CLAIRO, na kterém se podileji Slezska univerzita, Vysoka skola
banska, Univerzita Palackého v Olomouci a dalsi partneri; Plzensky Prazdroj
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Letos$ni ro¢nik celorepublikové Noci védcii zastfeSuje uz pocétvrté jako narodni koordinator seskupeni
dvou ostravskych univerzit (Ostravska univerzita, VSB — Technicka univerzita Ostrava). Do Noci védcil
se zapojuje pies 20 univerzit a pres 40 védeckych instituci, science center hvézdaren a dal$ich. Vice
informaci o akcich po celé republice najdete na www.nocvedcu.cz.

Narodni zemédélské muzeum je statni prispévkova organizace zrizovana Ministerstvem
zemedelstvi. Zabyva se zejména tematikou zemedeélstui, lesnictvi, myslivosti, rybarstui,
zahradnictvi, potravinarstvi, zpracovani zemedélskych produktii, vyvoje venkova a
kulturni krajiny. Narodni zemédélské muzeum ma kromé hlavni vystavni budovy v Praze
také dalsich pét pobocek — Caslav, zamek Kacina, zamek Ohrada, Valtice a nové otevirené
muzeum v Ostravé. Ostravska pobocka nabizi pro navstévniky studijni depozitare
zemedelské techniky, interaktivni expozici Depozitar potravin a priubézné obménovanou

a doplitovanou Galertii ¢eskijch potravin. Provoz pobocky byl v zari 2020 zahdjen vystavou
50 let pivovaru Radegast v Nosovicich.

Vice na www.nzm.cz.

Kontakt:

Ivan Berger, reditel

Tel.: 776 137 144
ivan.berger@nzm.cz

Vitkovice 3033, 703 00 Ostrava
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