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Biorafinace — navrat k pfirodnim zdrojim; izolace latek z bio-odpadii a rostlin
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Bio-rafinadni procesy predstavuji mnohé vyzvy a hlavné naddji pro lidské spoleCenstvi, nebot
umoziiuji jednak ziskat cenné litky 7 rostlinného materidlu a také se zaméfuji na zpracovani
biologickych odpadii ze zem&d&lské vyroby ¢&i potravinafského primyslu. Tyto snahy o efektivnj
vyuziti biomasy byly pfed 10ti lety podpofeny v rameci 7. Ramcového programu EU projektem
EUROBIOREF, feseného v obdobi 2007-2013 konsorciem 81 partnerd z 20 zemi EU s rozpoCtem cca
1 mid. K& oviem bohuZel bez Zeské ucasti... Vysledky projektu byly sumarizoviny ve zdafilé
monograﬁil. Pokratovanim této iniciativy EU byla neddvnd vyzva ,Bio-Based Industries®
s ustavenim piistu§ného konsorcia BBI® a tato problematika je zahrnuta do RP HORIZON 2014-2020.
V rémci CR podpofila Technologické agentura CR projekt ,,Centrum kompetence pro vyzkum
biorafinaci® (BIORAF, TE 01020080)° pro obdobi 2012-2019 zaméfeny na vyvoj separacnich
procesi izolace zajimavych i cennych latek z rostlinného materialu &i odpadni biomasy.

P¥i vyvoji biotechnologickych postupl umoZiujicich zpracovani rostlinné i mikrobidlni biomasy a
odpadit ze zem&d&lské vyroby €i potravinafského primyslu je nutné se zaméfit na nalezeni vhodnych -
chemicko-technologickych procesit. Mezi zéakladni technologické aspekty, které jsou pfedeviim
sledovany, patii: pfedb&Zna tprava suroviny (drceni, mletf, suseni), volba typu reaktoru & extraktoru
(disperze, pevné loZe), volba extrakéniho rozpoustédla (polarita, nezdvadnost, dostupnost), podet ;
extrakénich stupiit a zpracovéani extraktu (filtrace, centrifugace, zahuitovani) i rafinatu (vyuZiti
v zem&d&lstvi, energetice) atp. PfedndSka predstavi vyuZiti zékladnich chemicko-technologickych
procests v biorafinacich jako je vyvoj extrakénich postupit pro izolaci karotenoidii z 1é€ivych rostlin V
(m&sitek lékaisky, afrikén), izolace nenasycenych mastnych kyselin z mikroorganizmi (trachydiscus,
japonochytrium) vhodnych pro dopliiky stravy, bezodpadové zpracovani topinamburu (inulin,
nizkokaloricky doplngk stravy), zpracovani odpadni matoliny po lisovani vinné révy (resveratrol a
dalsi ochranné antioxidanty), ziskéni vonmych ldtek z kvéth magnolie prithonické, &i separace voski ze
stvoli ozdobnice obrovské.

PH zpracovani byl kladen diraz na vybér extrakénich &inidel, ktery respektoval jejich nezdvadnos
s ohledem na zdravotni akceptovatelnost a ochranu Zivotniho prostiedi. Extrakce byla provadéna v
vsadkovych promichdvanych extraktorech s dispergovanou tuhou fazi a v extraktorech se stacionarnim
lorem rozdruzeného materidlu v extraktoru Soxhletova typu. V nékterych piipadech byla rovnéz
testovana tlakova poloprovozni priitoénd aparatura pii superkritické extrakei s pouZitim kapalnéh
oxidu uhlititého jako extrak&niho rozpoustédia.
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